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流通の仕組み
松浦魚市場

生
産
者

生
産
者

（
漁
業
者
）

（
漁
業
者
）

卸売業者…西日本魚市
生産者から委託により鮮魚などを
買い付けて、水揚げ、選別作業を
経て買受人にセリ売りする。

関連業者
荷役　2社　魚函販売　1社
製氷　1社　運送業　 11 社
　　　　　　飲食店　   1 社

買　受　人

仲卸（35社）
生鮮水産物を消費地
に出荷または仕分け、
調整して販売する。

加工（9社）
生鮮水産物
を原料とし、
加工する。

売買参加（6社）
生鮮水産物を自家
消費または自己の
店舗で販売する。

※現在、関連業者を
　含めると 67社約
　800人が魚市場で
　働いています。

地元小売業者

買　受　人

卸 売 業 者
市内消費者市内消費者

市外消費者市外消費者

消費地市場

セリにより鮮魚などを買い付ける。
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エンマキ
第１工場

み
な
と
公
園

エンマキ
加工場

Ｄ棟

卸
売
場

Ａ棟
卸売場

Ｂ棟

卸売場

松浦魚市場施設配置図

C棟　卸売場　２Ｆ（卸、買受人、
荷役、運送会社等の事務室）

エンマキ
第２工場

エンマキ
第３工場 おさかなドーム

駐車場
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松浦魚市場水揚げ量・水揚げ金額の推移 

0 

20,000 

40,000 

60,000 

80,000 

100,000 

120,000 

140,000 

160,000 

昭和54年度 S59 平成元年度 H6 H11 H16 H17 H18 H19 H20 
0 
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10,000 

12,000 

14,000 
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18,000 

水
揚
げ
量
（
ト
ン
） 

水
揚
げ
金
額
（
百
万
円
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