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■第 61回卒業証書授与式
　令和７年３月１日（土）、第 61回卒業証書授与式が挙行されました。保護者、在校生、地域の皆さま、
教職員など多くの人に見送られて学び舎を巣立ちました。
　松浦高校の３年間で学んだこと、身に付けたことを、社会で存分に発揮してほしいと願っています。

　令和７年３月５日（水）に、本校コモンホールにて「プレまつナビ課題構想
発表会」を実施しました。
　少子高齢化や空き家問題、ゴミ、リサイクル等環境問題、松浦をもっと明る
く ... 等、各グループが地域課題探究に向けた構想や追求していきたいテーマに
ついて発表をしました。この経験を通して、さらなるプレゼンテーション能力
の向上や今後の活動の改善につなげていきます。
　２年生で実施する課題探究発表会に向けて、今後どのように活動が深まって
いくのかが楽しみです。

■まつナビ課題研究構想発表会（１年生）

「第２６回世界のクッキング講座開催報告」
　松浦市国際親善協会主催の「世界のクッキング講座」が２月 16日（日）に
東部交流センターで開催され、同協会会員や会員の友人など 12人が参加しま
した。
　この講座は市内や近隣市町在住の外国人を講師に迎え、食を通して講師の
出身国について理解を深めることを目的にしており、26回目となる今回は、
平戸市 ALT（外国語指導助手）のビクトリア・ファーズドンさんが母国イギ
リスの家庭料理2品を教えました。
　メイン料理としては、白身魚やサーモンなどをホワイトソースと絡めたも
のに、マッシュポテトをのせオーブンで焼いた「フィッシュパイ」を調理。 
　イギリス人が好む「パイ」料理の中でも、このフィッシュパイは講師の家
庭の味だそうで、魚介の旨味を感じるボリューム満点の一品が完成していま
した。
　デザートには「アップルクランブル」を調理。りんご、シナモン、砂糖を合
わせたものにクランブル（小麦粉、砂糖、バターなどを混ぜ合わせた生地）を
乗せてオーブンで焼くこの菓子は、甘く香ばしい味が参加者に大変好評でした。
　熱々のオーブン料理を調理し、イギリス文化への関心を深めた今回の講座。
和やかに食事を楽しむ時間は、参加者同士が仲を深める良い機会にもなって
いました。

▲食べ応えのある
　フィッシュパイ

▲講師のビクトリアさん
（写真左から2番目）
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ほんなもん体験と歴史観光バスツアー
　福岡都市圏から松浦市への誘客促進を図ることを目的と
し、まつうら党交流公社、KBC ラジオと連携し、2月 15
日にバスツアーを実施しました。
　福岡の人たちに松浦の魅力を体験してもらおうと、そば
打ち体験、埋蔵文化財センター見学を企画しました。
 そば打ち体験では、優しいインストラクターさんの指導の
下、そば粉をこねて、細く切る作業に参加者の皆さんは悪
戦苦闘しながらも楽しく体験できました。
　自分で打ったそばをお昼ごはんで堪能した後は、鷹島町
の埋蔵文化財センターへ向かい、引き揚げられたいかりや
数多くの展示物を見ながら、スタッフの方の説明を興味深
く聞くことができました。
　また、今回のバスツアーの案内役として、KBCアナウン
サーの方々に参加いただき、現場を盛り上げていただきま
した。バスの中では、松浦の特産品のビンゴ大会を開催す
るなど参加者の笑顔溢れる1日となりました。
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▲そば打ち体験

▲埋蔵文化財センター
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