
 

海底に眠る歴史！ 

元寇のタイムカプセル引き揚げプロジェクト 

～ 過去を現代
い ま

に！そして未来へ残せ！ ～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

長崎県 松浦市 
 

 

 



 

 

 

 

 

●ふるさと納税を活用したクラウドファンディングについて 

 
一般的なふるさと納税 

クラウドファンディング 

（ふるさと納税を活用した資金調達） 

寄附先の選び方 

  

返礼品 
 地場産品以外のものもある。 

※返礼品がない場合もある 

 

 

 今回、松浦市で実施しているクラウドファンディングでは、元寇が舞台の事業となっ

ております。 

この事業では、返礼品もご用意しております。鷹島の海で育った逸品ですので、お選び

いただければ幸いでございます。 

 ぜひ、ご一読いただきますようお願いいたします。 

 

目標金額：10,000,000 円 

 

実施期間：令和２年１１月２０日から令和３年２月１７日まで 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   ※ふるさと納税ポータルサイト『ふるさとチョイス』にて掲載中。QR コードを読

み取っていただければ、ふるさとチョイスに遷移します。 

 

  

返礼品で選ぶ 

地場産品が届く 

使い道で選ぶ 



 

 

◆この絵知ってますよね！？ 

 

▲九州大学附属図書館所蔵【蒙古襲来絵詞】  

 

歴史の教科書の１ページにあるこの絵をご存じでしょうか？ 

懐かしいと思われる方やなんとなくわかるという方、昨日習ったという方、さまざまな方が

いることと思います。 

この絵は、鎌倉時代に起きた元寇：げんこう（蒙古襲来：もうこしゅうらい）のワンシーン

で、みなさんが一度は習ったことがある実際に起きた歴史的な出来事です。 

松浦市鷹島町は、この元寇の舞台となった場所です。 

 

 

◆元寇について 

弘安の役（１２８１年）で、約１４万人の元軍が約４千４百隻の船に乗って日本に襲来しま

した。元軍は鷹島沖で停泊中、暴風雨に遭遇し、その多くが沈没したとされています。この

暴風雨が『神風』と言われているものです。 

 

▲九州大学附属図書館所蔵【蒙古襲来絵詞】  

沈没した元軍の船は鷹島沖の海底に今もなお眠っており、沖合では、昭和５５年から調査が

続けられています。これまでで引き揚げられた遺物は４千点以上にのぼり、平成２４年３月

に海底遺跡としては日本で初めて国史跡『鷹島神崎遺跡』として、指定されました。 
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▲鷹島沖に浮かぶ元寇船（CG） 

 

 

◆引き揚げプロジェクトについて 

松浦市の鷹島は豊かな海に囲まれ「とらふぐ」や「本まぐろ（クロマグロ）」の養殖業や沿

岸漁業が盛んな町です。 

そんな鷹島は、古くから「元寇の島」として、言い伝えられてきました。鷹島の南岸の「鷹

島海底遺跡」は約７４０年前に起こった元寇（蒙古襲来）に関わる戦場跡で、昔から地元漁

師によって壺類や刀剣などが引き揚げられていました。 

 

今回のプロジェクトのタイムカプセルの中身は、元寇船の一部と

なる「椗（いかり）」です。 

水深２０ｍの海底にあるいかりは、フナクイムシ（船喰虫）から

の食害を避けるため、銅の網をかぶせて保全しています。そのま

まにしておくと劣化が進んでしまいます。 

 

現在、元寇船は２隻（鷹島１号沈没船・鷹島２号沈没船）見つか

っています。 

今回引き揚げを計画している「木製いかり」と同じく、海底で保

全を行っており、地元漁業者の協力のもと、定期的にモニタリ

ングを行っています。（左の画像の船は推定で復元された元寇船

です。） 
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実際に海底にある元寇船の木製いかりです。これを引き揚げます！写真でみると岩かな

と思うようなものなんですが、これ『木製』のいかりなんです！ 

 

いかりの引き揚げは、埋め戻し土を泥土移送装置（水中ドレッジ）により掘り下げて、いか

りの木材部分や石材（碇石：いかりいし）部分の引き揚げを行います。 

近くには、漁場もあることから、汚濁防止膜（シルトフェンス）を用い、漁場に最大限配慮

することとしています。 

 

これを引き揚げるということの大変さ！ 

それでも引き揚げることによって生まれる歴史的な価値がある！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【寄附金の使い道について】 

いただいた寄附金につきましては、木製いかりを引き揚げる費用や、周辺海域の環境保全、引き揚げ後

の保存処理などの費用に使用いたします。 

 

◆引き揚げにかかる費用としては、作業に従事していただくダイバーの確保や引き揚げの記録作業 

◆海域の環境保全にかかる資材の購入 

◆保存処理にかかる費用としては、引き揚げた「いかり」の強化処理 
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●あなたもタイムカプセルを開く、その瞬間に立ち合いませんか！？ 

この「木製いかり」の引き揚げを来年の令和３年秋以降を予定しております。そこで、『木

製いかり引き揚げ船上見学ツアー』実施します。このプロジェクトにご協力いただき、見学

ツアーに応募いただいた方の中から抽選で４０名様をご案内いたします。（ただし、見学費

用（6,000 円：予定）や現地までの交通費等は自己負担となります。） 

「木製いかり」の引き上げを船の上で、ガイドの解説を

聞きながらの見学となります。 

ご寄附をいただいた後、応募券を送付いたしますので、

タイムカプセルを開く瞬間に立ち会いたい方はぜひご応

募下さい！！ 

当日、ご参加された方には、このプロジェクト限定の立

ち合い証明書を発行いたします。 

 

 

●歴史の宝を未来に残す証人になりませんか！？ 

ご寄附いただいた皆様は、「タイムカプセル引

き揚げプロジェクト」の会員（ご協力者）とし

て、メンバーズカードを発行いたします。今回

の木製いかりの引き揚げ後の保存処理の進捗

状況を定期便として皆様にお届けいたします。

また、鷹島町の松浦市立埋蔵文化財センター

の入館料を５年間無料とさせていただき、実

際に保存処理の状況を見学ください。 

 

 

◆歴史が眠る海は自然豊かなところです！ 

松浦市の鷹島町について、ご紹介いたします。 

鷹島町は、九州北西部に位置し、2006 年 1 月 1 日、松浦市・北松浦郡福島町と合併（新設

合併）し、新たに松浦市となった町です。 

漁業が盛んで、養殖や沿岸漁業に力を入れています。特に、本まぐろの養殖やとらふぐの養

殖で有名です。本まぐろ養殖の生産量は、長崎県１位となっており、湾内の潮通しがまぐろ

が育つのに適した環境となっています。アジやサバなどの餌が豊富で、冬場の海水温が低い

ため、身が引き締まり、脂の乗りが絶妙なんです。また、とらふぐ養殖は、鷹島の「阿翁（あ

おう）」が本拠地の「新松浦漁業協同組合」に所属する複数の漁師たちによって、日本一の

生産量を誇っています。 そもそも”鷹島”といえば長崎・九州の漁師たちが認める漁場。”鷹

ふく”（鷹島のとらふぐ）は別格と言われていたほどです。「透き通った身の歯ごたえと上品

な甘さなど、天然物に負けない味わい」と、全国的に高い評価を得ています。 
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▲会員証（案） 



 

 

豊かな自然と、その自然が作り出す自慢の逸品を有している場所が松浦市の鷹島町です。 

 

 

 

 

◆最後に 

このプロジェクトを通じて、歴史の新たなピースづくりにたずさわってみませんか？ 

 

この「木製いかり」が、歴史的な遺物であることは、言うまでもありません。今回、引き

揚げられる木製いかりが教育的・学術的な資料であることはもちろん松浦市の新たな宝と

なります。 

 

 このプロジェクトでは、お礼品もございます。お礼品をご希望される場合は、お礼品をご

選択ください。ご用意しておりますお礼品につきましては、鷹島の海で育った逸品ですので、

ぜひぜひご賞味ください。 

 

松浦市を応援してくださる方、ぜひご一読いただき、ご共感いただければと思っておりま

す。 
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◆お礼品一覧 

【E0-002】極上まぐろ桐箱入り  まぐろ丼のた

れ付き 

寄附金額：４０，０００円 

【返礼品紹介】： 

旨味がとろける大トロ、甘
味が広がる中トロ、まぐろ
丼のたれをセットにして
お届け。 
餌が豊富で潮通し、海水温ともに最適な漁場で養
殖された「養殖本マグロ」は質が高く、驚きの仕
上がりです。甘みと旨味が口の中でとけあう最高
の味をご飯に乗せても絶品です！ 
ごま、ねぎ、のり、卵黄などお好みの薬味と一緒
にお召し上がりください。 
提供元：道の駅 鷹ら島 
 
【内容量】：養殖本まぐろ 大トロ約 400g、 
中トロ約 250g、まぐろ丼のたれ 大 1 本
(300ml) 

【配送】：冷凍 【賞味期限】：【賞味期限】：7 日 

【C0-035】漁協直送！とらふぐ刺身とちり鍋セ

ット 2 人前（白子、茶漬け付） 

寄附金額： 

２０，０００円 

【返礼品紹介】： 

とらふぐのおい
しさを存分にお
楽しみいただけ
る刺身と鍋のセ
ット 2人前で、とらふぐ団子付きです。ふぐのな
かでも一番の高級魚といわれる「とらふぐ」。 
新松浦漁業協同組合は、このとらふぐの養殖生産
において、日本一の生産量を誇ります。 
提供元：新松浦漁業協同組合松浦水産加工場 
 
【内容量】：刺身：40ｇ、ちり鍋用切身（あら）：
500g、とらふぐ団子：100g、皮刺身：50g、ひ
れ：4 枚、ポン酢：80ml×1、鍋スープ80ml×1、
白子：約 50ｇ、茶漬け：120ｇ 

【配送】：冷凍 【賞味期限】：30日 

【E0-007】漁協直送！とらふぐ刺身とちり鍋セット 3～4 人前（白子、茶漬け付） 

寄附金額：４０，０００円 

【返礼品紹介】： 

とらふぐのおいしさを存分にお楽しみいただける刺身と鍋のセ
ットです。ふぐのなかでも一番の高級魚といわれる「とらふぐ」。 
松浦市の自然豊かな海で育てられたとらふぐは、透き通った身
の歯ごたえと上品な甘さなど天然物に負けない味わいを持ち、
「鷹ふく」として九州各地から関西・関東まで広い範囲に出荷
されています。 
提供元：新松浦漁業協同組合松浦水産加工場 
 
【内容量】：とらふぐ刺身100ｇ、皮刺身50ｇ、ちり鍋用切り
身 500ｇ、ひれ 4 枚、ポン酢 80ｍｌ×2、鍋スープ80ml×1、白子 約 100ｇ、茶漬け 160ｇ 

【配送】：冷凍 【賞味期限】：1ヶ月 

【C9-001】鷹島のうまかクエ鍋用（2～3 人前） 

寄附金額：２９，０００円 

【返礼品紹介】： 

鍋の王様クエ。幻と
もいわれる高級魚
を一家団欒の食卓
へ鷹島の海から直
送します。食通の間
では大変人気のあ
るクエ。クセや臭みのない白身はふぐにも負けな
い旨さに加え脂がしっかりのって最高の味わい
です。アラの皮際のゼラチン質(コラーゲン）のプ
ルプル食感は絶品です。 
提供元：有限会社 保栄水産 
 
【内容量】：養殖クエ：頭、かま、中骨、身合わせ
て約 600g 

【配送】：冷蔵 【賞味期限】：製造日より 5 日 

【B0-039】”アジフライの聖地 松浦”の大判贅

沢アジフライフィーレ 

寄附金額：１０，０００円 

【返礼品紹介】： 

良質なエサをお腹い
っぱい食べたマアジ
は、小ぶりでも丸々と
太っています。ふっく
らジューシーな身とサクサクな衣は箸がとまり
ません。お刺身用で出荷しているサイズだから半
身フィーレでも十分すぎる大きさ。脂の乗りも身
の厚さも規格外のアジフライは絶品です。 
提供元：保栄水産 
 
【内容量】：アジフライフィーレ約 500ｇ×2 ﾊﾟ
ｯｸ 
※フィーレ 1 枚 100ｇ前後：約 10枚 

【配送】：冷凍 【賞味期限】：１８０日 
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【B4-034】鷹島の天日干し（地魚の干物）3 本

入り×６Ｐ 

寄附金額：１４，０００円 

【返礼品紹介】： 

そのまま美味しくいただ
ける焼き魚 最高のおつ
まみ本物の味 島の漁師が獲れたばかりの鮮魚を
すぐに天日干し、一つ一つ手作業で串に刺してこ
んがりと焼き上げました。常温で保存でき、袋か
ら出してそのままお召し上がりいただけます。提
供元：旅亭 吉乃や 
 

【内容量】：干物 3 本入り×６Ｐ 

※時期により魚種が変わります。主にアジ・ヒラ
アジ・コダイ・イトヨリが入ります。 

【配送】：常温 【賞味期限】：製造日より 90 日 

【B0-014】養殖本まぐろ中トロ赤身合わせて

350ｇ 

寄附金額：１０，０００円 

 

【返礼品紹介】： 

まぐろの甘みが口の中で広
がる中トロとまぐろの旨味を味わえる赤身を合
わせてお届けします。  
餌が豊富で潮通し、海水温ともに最適な漁場を持
つ鷹島の海。 
その豊かな環境で養殖された「養殖本まぐろ」は
質が高く、驚きの仕上がりです。 
提供元：道の駅 鷹ら島 
 

【内容量】：養殖本まぐろ 中トロ赤身計 350g l 

【配送】：冷凍  【賞味期限】：1 週間 

【A7-034】漁協直送！とらふぐ唐揚げ 

寄附金額：７，０００円 

 

【返礼品紹介】： 

とらふぐを贅沢にも
唐揚げにしました。 
ふっくらとした身に
独特の甘味が特徴で
す。 
とらふぐの旨味をぎゅっと閉じ込めた唐揚げは、
とらふぐのしっとりとしたきめ細やかな白身の
味わいが絶品です。 
松浦とらふぐはふっくらとした身と独特の甘さ
が特徴です。 
提供元：新松浦漁業協同組合松浦水産加工場 
 

【内容量】：とらふぐ唐揚げ 200g×2P 

【配送】：冷凍  【賞味期限】：30 日 

【A5-003】贅沢まぐろ丼セットたっぷり 2 人前 

寄附金額：５，０００円 

 

【返礼品紹介】： 

甘みと旨味が味わえ
る自慢の養殖本まぐ
ろの切り落としで
す。 
そのまままぐろ丼のタレをからめても、たたいて
ネギトロ丼やまぐろタルタルにしてもとても美
味しく召し上がれます。 
たれは漬けたれとしても便利です。 
提供元：道の駅 鷹ら島 
 

【内容量】： 

・養殖本まぐろ 切り落とし 200g 
・まぐろ丼のたれ 150ml 

【配送】：冷凍  【賞味期限】：1 週間 

【L20-002】お届けオーダーメイド！とらふぐ刺身とちり鍋セット 3～4人前（白子、茶漬け付）×５ 

寄附金額：２２０，０００円 

 

【返礼品紹介】： 

お中元、御歳暮に対応する内容の専用はがきを 5 枚お届け
しますので、それぞれのはがきにご希望お届け日、お届け先
を記入しポストへ投函してください。メッセージや送り主の
ご希望も承ります。 
提供元：まつうらよかとこサポート 
 

【内容量】： 

・贈答用対応お届けオーダーメイド！とらふぐ刺身と鍋セット（3～4人前） 専用ハガキ×5枚 
（商品内容：刺身 100ｇ ちり鍋用切身 500ｇ 皮刺身 50ｇ ひれ 4 枚 ぽん酢 80ｍｌ×2
本 鍋スープ×１ 白子100ｇ とらふぐ茶漬け160ｇ ） 

・説明書 
・個人情報保護シール×5 枚 

【ハガキの使用期限】：1年間 
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【お問い合わせ】 

  

松浦市 文化財課 文化財係 

松浦市 政策企画課 ふるさと納税・魅力発信室 

 〒859-4598 

長崎県松浦市志佐町里免 365 番地 

 電話：0956-72-1111 

 FAX：0956-72-1115 

                    ※事業内容に関しては、文化財課まで 

                    ※寄附に関しては、政策企画課まで 


