
　meets! まつら vol.15 で特集した東京・高田馬場の「酒肴　新屋
敷」。ランチはアジフライ定食 1日限定 20食。ディナーはセット
コースのみというこだわりのお店で、今回、アジを取り扱うにあ
たり、東京からはるばる池田隼人店主が、松浦を視察しました。　
　2日間にわたり松浦魚市場、くるまえびの養殖場やハーブサバ
の養殖場、青島かまぼこ加工場などを見学。「生産現場のこだわり
や、苦労を実際に見ることができ良かった。」と、とても喜んでい
ただきました。アジ以外にも、くるまえび、青島かまぼこ、ハー
ブ鯖といった松浦の食材が、「酒肴　新屋敷」のランチやディナー
にも登場しています。
　池田店主の力強い協力を得て東京では、「酒肴　新屋敷」を拠点
とし、さらに松浦の食の魅力を発信していきます。
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